22,70€

Tout comPn's
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Ho‘raircs d’ouverture de 12 heures a 14-heures 1 5

service, merci de vous Préscntcr a 12 heures.

P our toute information contactez-nous au

ue Robert Keller - CS 200%9 - 10151 Font~53inte~Maric Cedex
Télépl‘lone:05 25810801
Association régie Parla loi du l""jui“ct 1901-—-N° SIRET 509232 8%1 00024 - ode APF 85327
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Qualité

afag

MENUS DU RESTAURANT FPEDAGOGIQUE

I~ nraison d’une organisation Pédagogiquc portant surun seul

Quallopl »
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Mardi 4 [évrier
(menu CAF a11,70€ hors

boissons)

Crépes farcies
Fagon Ficarcle
[Filet de truite

meuniere et ses

pommes chateau
Flatcau de Fromagc

Coupc glacée

Dame blanche

Mardi 11 février

E_xamcns blancs

Menus a 19€ tout comPris

Menu non divulgablc
Réservation uniquement de tables
en nombre Pair (table de 2

PCFSOFH’ICS)

Jeudi 6 [Tevrier
(menu CAF a11,70€ hors boissons)

Saiﬂtjacques flambées
Méclai”on de porc et sa sauce
moutarde, riz Pi]axc
Flateau de gromage

Tarte a La Normandc et sa
boule de glacc

Jeudi 13 fevrier

Examens blancs

Menus a 19€ tout comPris
Menu non clivu!gab!e

Réservation uniquement de tables

en nombre Pair (table de 2 Personnes)

Jeudi 27 fevrier

[~ xamens blancs
Menus a 19€ tout compris
Menu non clivulgablc

Késervation uniquement de tables en

nombre Pair (tablc de 2 Pcrsonnes)



Mars

2025

’\Aenu
CAF
11,70€

r’ﬂors boissons

BF

22,70€

T out comPris

!cudi 6 Mars

Qpiclﬂe tomates séchées
au chevre et aux noix
Tagine d’agneau
aux abricots secs et sa semoule

Assictte de Fromage
(Cerises Jubilées

Mardi 18 Mars b])
bl et dentrées

Sole meuniere

et sonriz Pi]a{: aux pctits !égunms
> |
f lateau de Fromagcs

Mi”c{jeui”c a

a vani”@ et au carame

Jeudi 27 Mars
Salade du chef

Favé de boeuf sauté sauce au Poivre

Assiette de {:romages

Choux ala créme et son caramel

Marcli i1 Mars
SOwClqé au Fromage

Blanquette de veau a Pancienne
Assiette de Fromages

”e flottante et son coulis au carame

Jeudi 20 Mars

Buget d’entrées avec

ses salades comPosées
Double entrecétes de bo@uﬂ sauce
choron accompagné de son gratin

Assiette de Fromages

Créme brulée aux Poivrons rouges

Jeudi 13 Mars

Feuilletée dceufs brouillés Portugaise

Escalope de veau a la milanaise
et ses sPaghettis
Assiette de Fromages

Féche melba

Mardi 25 Mars

Menu végétarien :

Avocat et Pamplemousse sauce cocktail

Cheese burger sauce tartare
Assiettc de Fromages
Tarte chocolat sablée



Avril
Mai
2025 !cudi 3 Avril Mardi 8 Avril BF Jeuc!i 10 Avril

(I ufs Hlorentine Ci;aspac?wo et tomates mozzarella revisitée Menu végétarien :
Dame de saumon au beurre blanc et sa } “ilet de veau basse tcmpér;atur(’i. gnocclﬁis de Chausson de Iégumcs de saison
Poélée de ]égumes croquants pomme de terre et ]égumeﬁ de saison (elée feves et Pctits Iégumcs,
Assiette de Fromages C‘h(‘w( chaud :acc,om‘pzagmé de sa salade sauté de Charrlpfgnons
Féche melba (;iﬁariotte framboise vanille Assiette de Fromages

T arte caramel Poires

’\Acnu
CAF Mardi 22 Avril Mardi 29 Avril 51 Mardi é Mai

' I‘ij < Assiette de la mer Deéclinaison autour du poisson fumé Crépes farcies
[-lors boisson . > I . l [
SUPrémC de volaille au c}iorizo, I oisson de nos cotes a la viennoise, condiment Darne de colin Poclﬁé,
!égumes de saison glacés g,rfff"xo}vloiﬁc‘ pommes croquettes avec sa sauce et ses légumes vapeur
Me Assiette de mcromages et carottes aux épices Assiette de Fromage
nu i
BP Choux Fagon éclairs au cafeé Assiette de {romag(b HC flottante a la fraise

T rlogie de Fruits rouges
| rogie de rruits rouges
22,70€ - -~

Tout comPris




